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Artikel: 1560 Allgéuer Wildschweinrohschinken geréduchert, 1/2 Stiicke, ca. 0,8kg

Auslobung: Internationale Wildwurst Qualitatspriifung 2017: GOLDMEDAILLE und Sieger der Kategorie Rohschinken. Der
Hindelanger Wildschwein Roh-Schinken wird aus ausgesuchten Edelteilen der Wildschweinkeule hergestellt. Diese
Keulen-Edelteile werden von unseren Metzgermeistern sorgfaltige zugeschnitten, und nach tberlieferter
Handwerkstradition mit POkelsalz und unserer selbst zusammengestellten Gewiirzmischung eingerieben. Darin
befinden sich z.B. Wacholderbeeren, schwarzer gerissener Pfeffer, Piment oder etwas Lorbeerblatt. Nach langer
Reifung wird der Schinken in eine aufschnittfreundliche Form gepresst wobei er viel Feuchtigkeit verliert. Uber
Tannenholz leicht angerduchert darf unser Wildschwein Rohschinken in der pollenarmen Gebirgshdhenluft (850 mNN)
weitere 150 Tage ruhen und reifen, bis er verkaufsfertig ist.

Zutaten: Wildschweinkeule, Kochsalz jodiert, Gewiirze, Glucosesirup, Konservierungsstoff: Natriumnitrit (E250),
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat (E301), Tannenholz-Rauch.

Angaben zum Produkt
Verpackungshinweis Vakuumverpackt!
Datum Lieferantenspezifikation 16.02.2024
Datum Einpflege in den Artikelstamm 19.02.2024
Warenart Rohschinken
Verpackung Vakuumverpackung
maximale Lagertemperatur 4°C
RLZ in Tagen 28
Erklarung zum Nichtenthalten von GVO ja
Konformitéatserklarung fur Verpackung ja
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe
mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel

Néhrwerte pro 100g

Energie (KJ) 747
Energie (kcal) 178
Fett (g) 7
davon gesattigte Fettsduren (g) 3,2
Kohlenhydrate (g) 0
davon Zucker (g) 0
Eiweil3 (g) 28,2
Salz (g) 4,7
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Verwendung von Zutaten mit allergenem Potenzial gemafn Enthalten

EU-Einstufung

Eine Kennzeichnung erfolgt nicht zwingend, wenn die Zutat ja
bereits in der Zutatenliste aufgefuhrt ist.

nein

wenn JA, Namen der Zutat angeben
oder durch carry-over (co)

Allergene enthalten

Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse

Krebstiere und -erzeugnisse

Eier und -erzeugnisse

Fisch und -erzeugnisse

Erdnisse und -erzeugnisse

Soja und -erzeugnisse

Milch und -erzeugnisse einschlie3lich Lactose

Schalenfriichte (z.B. Nusse) und -erzeugnisse

Ol N |lW|IN|FL|O

Sellerie und -erzeugnisse

=
o

Senf und -erzeugnisse

[,
[

Sesam und -erzeugnisse

[an
S}

Schwefeldioxid und Sulfite (SO2>10mg/kg)
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Alle Angaben zu 'allergenen Zutaten' stiitzen sich auf den heutigen Stand unserer Kenntnis und kénnen nur im Rahmen der uns vorliegenden
Spezifikationen unserer Vorlieferanten begrenzt zugesichert werden. Eine Kreuzkontamination mit den als 'nein’ gekennzeichneten Zutaten kann

aufgrund des Herstellungsprozesses nicht vollstdndig ausgeschlossen werden.

Erklarung zu GVO/GMO

Die Ware ist GVO/GMO frei im Sinne der Verordnung (EU) 1829/2003 und (EU) 1830/2003.

Konformitatserklarung fir Verpackung

Wir bestéatigen, dass eingesetzte Priméarverpackungen den Verordnungen 1935/2004 und 10/2011 entsprechen.

Dieses Dokument wurde elektronisch generiert und ist ohne Unterschrift gliltig.




